Pour vous ouvrir 'appétit quelques petites bouchées savoureuses d’ Automne.
Pour vous soubaiter un bon repas et vous laisser gnider dans
la balade « Vellave ».

Foie gras et champignons
Terrine fondante de trois champignons a la truffole
et foie gras de canard.

&
Sandre de Loire

Sandre de « Loire » gratiné a la noisette,
mariniére de cardons et moules an safran.
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Liévre
Lievre cuisiné en deux facons : cuisse et épaunle
cuites fondantes a la cuillere et les petites noisettes poélées a la betterave.

On

Agneau de Saugues

Conci-conga d’agnean : citelette, filet, épaule confite,

courges en deux fagons.

o

Les fromages d’Ardeche et d’Auvergne affinés dans notre cave ;
Des légumes, fruits, marmelades pour accompagner.
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Les desserts que vous pouveg choisir dans la carte des sucrés
avec les chands, les glacés et les patisseries.

Petites mignardises de fin de repas et chocolat champignon.

Ce menu est servi pour :
135 €

(service et taxe inclus)

I/ pent étre servi a 2 plats : 1 entrée, 1 plat principal.

M5€ 110 €

(service et taxe inclus)



