
 

 

Pour vous ouvrir l’appétit , quelques petites bouchées savoureuses. 
Pour vous souhaiter un bon repas et vous laisser guider dans  

la balade « Vellave » : 

 
 

 

Premiers petits pois 
Trois crustacés et trois petits pois frais  

dressés en petite salade amusante, petit beignet. 

ou 

Foie gras et fraises 
L’opéra de foie gras aux fraises « Elsenta », 

consommé de canard à la menthe poivrée.  

 
Asperges et morilles des Prés 

Le dos de cabillaud demi-sel aux morilles étuvées,  
asperges, mousseline de brandade. 

 

Le lapin fermier 
Composé de lapin au thym citron et aigrelette de nos champs,  

des légumes du moment. 

 

Les fromages d’Ardèche et d’Auvergne affinés dans notre cave  
ou 

L’assiette de préparations « sur le thème de la chèvre ». 

 

Les douceurs avec les chauds, les glacés et les pâtisseries , 
à choisir suivant votre gourmandise. 

 

Mignardises, chocolat aux cèpes et caviar de lentilles pour que la fête ne soit jamais finie. 
 

Ce menu peut être servi à 2 plats : 1 entrée, 1 plat principal. 

 


