
Pour vous ouvrir l’appétit quelques petites bouchées savoureuses d’été. 
Pour vous souhaiter un bon repas et vous laisser guider dans 

la balade « Vellave : 

 
 

 

 
Ecrevisses 

L’écrevisse en trois façons, 
sablé de queues d’écrevisses, les farcis et le velouté à boire.  

 

Sandre  
Le dos de sandre en croûte de verveine citronnelle, 

boulgour fin au jus de moules, sommités de « chou-fleur et brocoli ». 

 

Lapin fermier 
Composition de lapin : rôti, poêlé, confit aux girolles et abricots, 

 jus de cuisson à la fleur de lavande.  

 

Les fromages d’Ardèche et d’Auvergne affinés dans notre cave  ;  
Des légumes,  fruits, marmelades pour accompagner.  

 

Les douceurs avec les chauds, les glacés et les pâtisseries , 
à choisir suivant votre gourmandise. 

 

Mignardises et chocolat aux cèpes pour que la fête ne soit jamais fini e. 
 

 

Il peut être servi à 2 plats : 1 entrée, 1 plat principal. 

 

 


